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1. Pravni predpisy

1.1. Vyhlaska ¢. 137/2004 Sb., o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby
a 0 zasadach osobni a provozni hygieny pri ¢innostech epidemiologicky zavaznych

Vyhlaska stanovi

a) hygienické pozadavky na umisténi, stavebni konstrukci, prostorové a dispozi¢ni
uspotadani, zasobovani vodou, vytapéni, osvétleni, odstraniovani odpadnich vod, vétrani
a vybaveni,

b) podminky vyroby, pfipravy, rozvozu, pfepravy, znaceni a skladovani pokrmi a jejich
uvadéni do obéhu, zplisob stanoveni a evidence kritickych bodi,

c) mikrobiologické a chemické pozadavky na podavané pokrmy,

d) ptipady a zptisoby odbéru a uchovavani vzorkt podavanych pokrmi,

e) zasady osobni provozni hygieny, které musi byt uplatiovany pii vykonu Cinnosti
epidemiologicky zdvaznych

1.2.  Vyhlaska ¢. 84/2005. Sb., o nakladech na zavodni stravovani a jejich uhradé
Vv prispévkovych organizacich zrizenych uzemnimi samospravnimi celky

Tato vyhlaska upravuje naklady na zavodni stravovani a jejich uhradu v ptfispévkovych
organizacich ziizenych uzemnimi samospravnymi celky (dale jen ,,organizace®).

1.3.  Vyhlaska €. 107/2005 Sb., o Skolnim stravovani

Tato vyhlaska fesi oblasti: Organizace Skolniho stravovani, zatizeni Skolniho stravovani a jejich
provoz, rozsah sluzeb Skolniho stravovani, uplata za Skolni stravovani v zatizenich $kolniho
stravovani zfizenych statem, krajem, obci nebo dobrovolnym svazkem obci.

14. Vyhlaska ¢. 430/2001 Sb., o nakladech na zavodni stravovani a jejich uhradé
Vv organizacnich sloZkach statu a statnich prispévkovych organizacich

Resi: Zavodni stravovani zabezpeované prostiednictvim vlastnich zafizeni, zavodni stravovani
zabezpeCované prostiednictvim jiné organizace nebo jiné pravnické nebo fyzické osoby
zavodni stravovani zabezpeCované ve vlastnim zafizeni jinou organizaci nebo jinou pravnickou
nebo fyzickou osobou.

1.5.  Pravni vyklady MSMT &. 1/2005
- na www.msmt.cz, sekce Dokumenty

K vykonavani dohledu nad détmi a nezletilymi zaky v zatizeni Skolniho stravovani s pravni
subjektivitou.

2. Zasady provozni a osobni hygieny

V prostorach vydejny musi zaméstnanci dodrzovat stanovené postupy pro uvadéni pokrmut do
ob¢hu, predpisy a pokyny k zajisténi bezpecnosti a ochrany zdravi pii praci a navody k obsluze
a udrzbé vyrobnich a pracovnich prostfedkl a zatizeni.


http://www.msmt.cz/

Konat ¢innosti ve stravovacich sluzbach mohou pouze zaméstnanci, ktefi spliuji predpoklady
zdravotni zplisobilosti a maji potfebné znalosti nutné k ochran¢ vetejného zdravi.

Zasady provozni a osobni hygieny

1. Zaméstnanci Skolni vydejny jsou povinni:

a)

b)
c)
d)
e)
f)
!
1)
)

k)
1)

podrobit se v pripadech stanovenych pravnim piedpisem nebo rozhodnutim pfislusného
organu ochrany vetfejného zdravi 1ékarskym prohlidkdm a vySetfenim, které provadi
zavodni nebo prakticky Iékaft, ktery fyzickou osobu registruje

informovat praktického 1ékate, ktery fyzickou osobu registruje, o druhu a povaze své
pracovni ¢innosti

mit u sebe pii vykonu pracovni ¢innosti zdravotni prikaz a na vyzvani ho ptredlozit
organu ochrany vetejného zdravi nebo vedoucimu zaméstnanci

uplatiiovat pii pracovni ¢innosti znalosti nutné k ochrané vetejného zdravi a dodrzovat
zasady osobni a provozni hygieny

k vyrobé a piipravé pokrmii pouzivat jen latky, suroviny, polotovary a potraviny, které
jsou zdravotn€ nezavadné a odpovidaji stanovenym pozadavkim

pouzivat jen technologické a pracovni postupy, které jsou zdravotné¢ nezavadné
a odpovidaji stanovenym pozadavkiim

dodrZovat podminky pro vyrobu, pfipravu, skladovani a uvadéni pokrmi do ob&hu,
zajistit, aby podavané pokrmy vyhovovaly mikrobiologickym a chemickym
pozadavkiim, mély odpovidajici smyslové vlastnosti a spliiovaly vyzivové pozadavky
podle skupiny spotiebitelli, pro které jsou uréeny

provadét opatieni proti vzniku a Sifeni infekénich onemocnéni a otrav z podavanych
pokrmil

pii vyrobé, piipravé, skladovani a uvadéni pokrmil do ob&hu pouzivat pouze zdravotné
nezavadné materialy a pfedméty

pouzivat po celou dobu vykonu préace €isté osobni ochranné pracovni prostiedky
dodrzovat zakaz koufeni

2. Zaméstnanci nesmi pri stravovani Zaki a zaméstnancii Skoly podavat pokrmy z tepelné
neopracovanych vajec a syrového masa vcetné ryb.

3. Zasady provozni hygieny:

a)

b)

c)

d)

e)

f)

9)

nacini, nadobi, pracovni plochy, strojné¢ technologické zafizeni, pfepravni obaly a
rozvozni prostiedky musi byt udrzovany v Cistoté a v takovém stavu, aby nedochazelo
k ohroZovani jakosti a zdravotni nezavadnosti potravin a pokrmu

uklid vSech pracovist a prostor se provadi za pouziti mycich, popiipadé dezinfekénich
prostiedkti podle povahy technologického procesu a zpracovavanych potravin a navodu
vyrobce

sanitdrni zafizeni, ale 1 vSechny prostory musi byt udrzovany v Cistot¢ a
provozuschopném stavu, fadné odvétravany, na WC musi byt hygienické pomtcky
(toaletni papir, mydlo, apod.)

pomitcky a prostiedky ur¢ené k hrubému tklidu je tieba pouzivat takto oznacené i
barevné odlisné a ukladat je oddélené od pomiticek na Cisténi pracovnich ploch a zatizeni
ptichazejicich do ptfimého styku s potravinami a pokrmy

musi byt provadéna likvidace organického a anorganického odpadu

predméty nesouvisejici s vykonem pracovni ¢innosti nelze prechovavat v objektu skolni
vydejny

preventivné je nutno pusobit k zamezeni vyskytu hmyzu a hlodavct a prubézné musi
byt provadéna béznd ochrannd dezinfekce, dezinsekce a deratizace



h)
i)
)
k)

)

do prostor skolni vydejny nelze ptipustit vstup nepovolanych osob a zvitat, do skolni
jidelny je piisny zadkaz vstupu zvirat

osobni véci, obCansky odév a obuv Ize odkladat pouze v Satné, a to oddélené
od pracovniho odévu

pro uklid Ize pouzivat jen takové myci, Cistici a dezinfekéni prostredky, které jsou
urceny pro potravinarstvi

Vv prostorach vydejny se nesmi koufit, plati zdkaz vstupu nepovolanym osobdm — 0
téchto zdkazech musi byt na viditelnych mistech napisy

na pracovisti musi byt dodrzovan oddéleny rezim myti stolniho a provozniho nadobi,
piepravnich oballi a provoznich prostredka

4. Pro vykon ¢innosti ve $kolni vydejné se stanovi tyto zasady osobni hygieny:

a)

b)

c)
d)

je nutno pe€ovat o té€lesnou Cistotu a pred zapocetim vlastni prace, pti piechodu z necisté
prace na cistou (uklid...), po pouziti WC, po manipulaci s odpadem a pii kazdém
znecisténi je nutno si umyt ruce v teplé vodé€ s pouzitim vhodného myciho ptipadné
dezinfek¢éniho prostfedku

je nutné nosit osobni ochranné pracovni prostfedky, zejména pracovni odév, pracovni
obuv a pokryvku hlavy pfi vyrobé potravin, pracovni odév musi byt udrzovan v Cistote
a podle potfeby ménén v priabehu smény

je nutno zdrzet se jakéhokoliv nehygienického chovani na pracovisti (konzumace jidla,
kouteni, Gpravy vlast a nehtd...)

je nutno mit na rukou kratce osttihané a €isté nehty a ruce bez ozdobnych predméta

Provozni pozadavky

1. Pro tcely splnéni poZzadavki BOZP jsou zaméstnanci Skolni vydejny povinni:

a)
b)
c)
d)
e)

f)
9)

h)
i)

nepracovat nozem smeérem k télu

odkladat natradi, zejména noze, vZdy na ur¢ené misto

udrzovat volné unikové cesty a inikové vychody

nadoby S pokrmy (i prazdné) stavet jen do mist, kudy se neprochézi

pii manipulaci s nadobami s horkym obsahem vzdy pouzivat ochranné latkové rukavice
a dbat zvysSené opatrnosti pii chiizi

dbat na to, aby podlahy ve vSech prostorach skolni vydejny byly dosucha vytfeny, bez
zbytkli pokrmt a odpadkt

nepienaset nadlimitni bfemena, velké nadoby s horkou vodou nebo horkymi pokrmy
dbat zvysené pozornosti pii snimani poklicek z nadob s horkymi pokrmy

zavady na strojich a jiném zafizeni ihned oznamovat vedoucimu zaméstnanci a
zabezpecit jejich opravu odborn€ zpiisobilym zaméstnancem

plné se soustiedit na praci, pfi praci se nerozptylovat a nerusit ostatni v pracovni ¢innosti
chléb a ostatni pecivo uschovavat v uréenych cistych policich, umisténych minimalné
50 cm od podlahy, od stén oddélenych vlozenym nebo jinym zatizenim, chléb nesmi
byt kladen ve vrstvach na sebe

pravidelné kontrolovat lhiitu pouzitelnosti potravin a konzerv

zaméstnanci musi vzdy pouzivat vhodné nacini a pocinat si pfitom s tzkostlivou
cistotou

dodrzovat zakaz kladeni bilého nddobi nebo mélkého Cerného nadobi naplnéného
pokrmem nebo umytého na podlahu a ponechévat je v ne€istém nebo prasném prostiedi,
nezakryté

pfi myti nadobi a ptiborti pouzivat dostatecné mnozstvi Cisté horké pitné vody, teplota
vody min. 40°C, nepouzivat kovové draténky, voda k poslednimu smyvani ma byt
horka, aby nadobi samo oschlo a nebylo potteba utérek, dezinfekce nadobi se provadi
jenom na zvlastni pokyn organti statniho odborného dozoru
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p) piiobsluze elektrickych spotiebicl, stroji a zafizeni provadét pouze takové tikoly, které
obvykla prace vyzaduje a brat do rukou jen ty ¢asti, které jsou k tomu ureny
g) nedotykat se vadnych vodicti nebo nedostate¢né chranénych ptivodi ke spotfebi¢im a
strojim a nevéset na Casti elektrické instalace, vypinace a kabely zadné predméty nebo
casti odévl
r) jakékoliv zavady ihned ohlasit vedoucimu zaméstnanci, véetné mimotadnych udalosti
S) vsichni zaméstnanci musi byt pravidelné o téchto pokynech pouceni
3. Ukazky z praxe
3.1. Rad $kolni vydejny ¢. 1

Podminky stravovani ve Skolni vydejné

Organizace stravovani

Vedouci Skolni vydejny doveze jidlo v pfepravnich naddobach na voziku do ttidy, kde je
postupné vSem stravnikiim vydavano. Pouzité nddobi se odklad4 na druhy vozik. Po skonéeni
stravovani jsou voziky odvezeny ze tfidy zpét do vydejny.

Registrace novych stravniki

Dité se stava stravnikem, v ptipad¢, ze zdkonny zastupce piihlasi dité ke stravovani v MS.

Platba

Placeni obédii a svacin probiha formou inkasa.

Prihlasovani/odhlaSovani

PtihlaSovani, popt. odhlasovani obédi a svacin probihd vzdy den ptfedem, nejpozdéji vSak do 7
hodiny ranni, t¢éhoz dne.

3.2. Rad skolni vydejny &. 2 — provozni a sanita¢ni fad

Organizace provozu skolni vydejny
1. Vedouci $Skolni vydejny, naplii prace a povinnosti vedouciho $kolni vydejny

Ridi $kolni vydejnu, zodpovida za jeji provoz, za dodrzovani norem, vyhlasek a veskerych
platnych piedpisu.

Pecuje o plynuly chod skolni vydejny, vede zédkladni evidenci a je zodpovédna za bezpecnost a
ochranu zdravi pfi praci.

Ridi a kontroluje praci zaméstnanct $kolni vydejny.
Pfimym nadfizenym vedouci Skolni vydejny je feditelka matetské skoly.

Objednava a obstarava veskeré jidlo a zajistuje dostatek tekutin. Zajist'uje odvoz odpadu jidla,
popft. dovoz jidla.

Odpovida za vydej jidla jednotlivym stravniktim.
5



Odpovida za technicky stav a udrzbu stravovaciho zatizeni.
Dba o dodrzovani hygienickych a bezpecnostnich predpisi.

Odpovida za umyvani nadobi i stoleckti ve tfidach a uklid prostor vydejny.

2. Organizace prace ve $kolni vydejné

Vedouci skolni vydejny zajistuje dovoz obedil a svacin. Kontroluje teplotu potravin pii dovozu
a tésn¢ pred podavanim.

Svaciny dochystd (namaze pomazéanku na rohlik...) v prostorach vydejny a néasledné je doveze
do tfidy na voziku, kde jsou rozdany détem.

Nevydané pokrmy se nesmi pouZit ndsledujici den. Jsou uloZeny na piislusna mista a nasledné
zlikvidovany.

Zacatek pracovni doby vedouci $kolniho stravovani — 7.00 hod.

Casovy rozvrh jednotlivych ukont
dochystani / dovoz dopoledni svaciny
uklid po ptesnidavce, pfiprava obéda
vydej obéda, tiklid po obédé
dochystani odpoledni svaciny

denni uklid

3. Likvidace odpadku

Odpadky neorganického ptivodu jsou ukladany do specidlnich nadob a nésledné¢ do kontejneru
na odvoz odpadkti.

Odpadky organického piivodu jsou ukladdny do zvlastnich, tomu urcenych nadob a denné
odvazeny osobou, kterd ma s vydejnou uzavienou smlouvu o odbéru krmného odpadu.



3.3. R&d kolni vydejny €. 3

T4

Provozni rad $kolni vydejny

Uvod

1. Ve vyrobnich a ostatnich prostorach vydejny musi zaméstnanci dodrzovat stanovené postupy
pro uvadéni pokrmil do ob&hu, piedpisy a pokyny k zajiSténi bezpecnosti a ochrany zdravi pii
praci.

2. Konat ¢innosti ve stravovacich sluzbach miizou pouze zaméstnanci, kteii spliuji predpoklady
zdravotni zptlisobilosti a maji potfebné znalosti nutné k ochrané vetejného zdravi.

Zasady osobni a provozni hygieny
1. Zaméstnanci Skolni kuchyné jsou povinni:

a) podrobit se v piipadech stanovenych pravnim piedpisem nebo rozhodnutim piislusného
organu ochrany vefejného zdravi lékatskym prohlidkam a vySetfenim, které provadi
prakticky 1ékar, ktery fyzickou osobu registruje,

b) informovat praktického 1ékare, ktery fyzickou osobu registruje, o druhu a povaze své
pracovni ¢innosti,

C) mit u sebe pfi vykonu pracovni ¢innosti zdravotni prikaz a na vyzvani ho predlozit
organu ochrany vetejné¢ho zdravi,

d) uplatiiovat pii pracovni ¢innosti znalosti nutné k ochrané vefejného zdravi a dodrZzovat
zasady osobni a provozni hygieny,

e) k vyrob¢ a piipravé pokrmi pouzivat jen latky, suroviny, polotovary a potraviny, které
jsou zdravotné€ nezdvadné a odpovidaji stanovenym pozadavkiim,

f) pouzivat jen technologické a pracovni postupy, které zajisti zdravotni nezavadnost
podavanych pokrmd,

g) dodrzovat podminky pro vyrobu, piipravu, skladovani a uvadéni pokrmt do ob&hu,

h) zajistit, aby podavané pokrmy vyhovovaly mikrobiologickym a chemickym
pozadavkim, mély odpovidajici smyslové vlastnosti a splilovaly vyzivové pozadavky
podle skupiny spotiebiteld, pro které jsou urceny,

i) provadét opatieni proti vzniku a $ifeni infekénich onemocnéni a otrav z podavanych
pokrmt,

J) v pfiipadech a zplisobem upravenym pravnim piredpisem odebirat a uchovavat vzorky
podavanych pokrmt, méfit kritické body

K) pii vyrobé, ptipravé, skladovani a uvadéni pokrmi do ob&éhu pouzivat pouze zdravotné
nezavadné materialy a pfedméty,

1) pouzivat po celou dobu vykonu prace Cisté osobni ochranné pracovni prostredky,

m)dodrzovat zakaz koufeni.

r v

2. Zaméstnanci nesmi pri stravovani Zakua a zaméstnanciu $koly podavat pokrmy z tepelné
neopracovanych vajec a syrového masa, véetné ryb.



3. Zasady provozni hygieny:

a) nacini, nadobi, pracovni plochy, strojné technologické zafizeni, pfepravni obaly a
rozvozni prostiedky musi byt udrzovany v Cistoté a v takovém stavu, aby nedochdzelo
k ohroZzovani jakosti a zdravotni nezavadnosti potravin a pokrmd,

b) uklid vSech pracovist a prostor se provadi prubézné za pouziti mycich, poptipadé
dezinfek¢nich prostiedkit podle povahy technologického procesu a zpracovavanych
potravin a navodu vyrobce,

C) sanitarni zafizeni, zejména zachody, musi byt udrZzovana v ¢istoté a provozuschopném
stavu,

d) pomiicky a prostfedky urcené k hrubému uklidu je tfeba pouzivat takto oznacené ¢i
barevné odliSené a ukladat je oddélené od pomiticek na CiSténi pracovnich ploch a
zatizeni piichazejicich do pfimého styku s potravinami a pokrmy,

e) musi byt provadéna likvidace organického a anorganického odpadu,

f) pfedméty nesouvisejici s vykonem pracovni ¢innosti nelze piechovavat v objektu skolni
kuchyné,

g) preventivné je nutno pusobit k zamezeni vyskytu hmyzu a hlodavci a priubézné musi
byt provadéna bézna ochranna dezinfekce, dezinsekce a deratizace,

h) do zazemi skolni kuchyné a vyrobniho prostoru nelze ptipustit vstup nepovolanych osob
a zvirat. Do Skolni vydejny je ptisny zakaz vstupu zvitat!

i) osobni véci, obansky odév a obuv Ize odkladat pouze v Satné, a to oddélené od
pracovniho odévu,

J) pro uklid Ize pouzivat jen takové myci, Cistici a dezinfekéni prostifedky, které jsou
urceny pro potravinarstvi,

k) v mistnosti, kde se skladuji, vyrabéji, pfipravuji a vydavaji potraviny a pokrmy a myje
nadobi nelze kourit,

I) na pracovisti musi byt dodrzovan oddéleny rezim myti stolniho a provozniho nadobi,
piepravnich oballi a rozvoznich prostredk.

4. Pro vykon ¢innosti ve $kolni kuchyni se stanovi tyto zasady osobni hygieny:

a) je nutno pecovat o télesnou Cistotu a pred zapocetim vlastni prace, pfi pfechodu z necisté
préace na cistou (naptiklad uklid, hrubé ptiprava), po pouziti zdchodu, po manipulaci
sodpady a pii kazdém zneciSténi je nutno si umyt ruce v teplé vodé s pouzitim
vhodného myciho (pfipadné dezinfekéniho) prostiedku,

b) je nutno nosit osobni ochranné pracovni prostiedky, zejména pracovni odév, pracovni
obuv a pokryvku hlavy pii vyrob¢ potravin. Pracovni odév musi byt udrzovan v Cistoté
a podle potfeby ménén v pribéhu smény,

) nelze opoustét objekt Skolni kuchyné v pribéhu pracovni doby v pracovnim odévu a
V pracovni obuvi,

d) je nutno zdrzet se jakéhokoliv nehygienického chovani na pracovisti (napiiklad
konzumace jidla, koufeni, Gpravy vlast a nehttt),

e) je nutno mit na rukou kratce ostiihané a Cisté nehty a ruce bez ozdobnych predmétu,

f) pouzity pracovni odév, jakoz i obfansky odév je nutno ukladat na misto k tomu
vyclenéné; pracovni odév a obCansky odév se ukladaji oddéleng.
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5. Pozadavky provozu

1.

Pro tcely splnéni pozadavki BOZP jsou zaméstnanci Skolni kuchyné povinni:
a) nepracovat s nozem smérem k télu,
b) odkladat nafadi, zejména pouzité noze, vzdy na ur¢ené misto,
C) udrzovat volné tinikové cesty a unikové vychody,
d) nadoby s pokrmy (i prazdné) stavét jen do mist, kudy se neprochazi,

e) pii manipulaci s nadobami s horkym obsahem vzdy pouZzivat ochranné chiapky a dbat
zvySené opatrnosti pfi chiizi

f) nasazovat ptidavna zafizeni u kuchynskych robotl jen pii vypnutém motoru,

g) do masového strojku vtlaCovat maso jen dievénou pali¢kou, tladitkem, u nafezovych
strojii pouZivat pfi obsluze piislusného nacini, Spi¢ky salamu odkrajovat ru¢né,

h) zkousky tésta, poptipadé jinych surovin pfipravovanych robotem, délat jen po zastaveni
stroje,

i) nepohazovat pomiicky na vateni (noze, vidlicky, nabéracky,..) po stole,

J) dbat na to, aby podlahy ve vSech prostorach skolni kuchyné a jidelny byly do sucha
vytteny, bez zbytkli pokrmt a odpadkd,

k) nadoby z diitvodu bezpeéné manipulace nenapliovat tekutinami po okraj; zachazet
(vyklapét) s elektrickymi ¢i plynovymi spotiebi¢i a panvemi jen pii vypnuti
elektrického proudu (plynu); ptesveédcéit se vzdy o vysi vody v plasti kotle podle
vodoznaku; zabezpecit vypoustéci kohoutky varnych kotl proti ndhodnému otevieni;
dbat na spravnou funkci pojistovacich ventild a manometri

I) nepfenaSet sam nadlimitni bfemena, velké nadoby s horkou vodou nebo horkymi
pokrmy,

m)davat pozor pii snimani pokli¢ek a pak z nadob s horkymi pokrmy,

n) zavady na strojich a jiném zafizeni ihned oznamovat vedouci Skolni kuchyné a
zabezpecit jejich opravu odborné zpusobilym zaméstnancem,

0) plné se soustiedit na praci; pfi praci se nerozptylovat a nerusit ostatni pti pracovni
¢innosti,

p) zvySenou pozornost vénovat bourani masa a pifi vykostovani; pii této praci pouzivat
ochrannou zéstéru s draténou vlozkou a ochranné rukavice ¢i polorukavice proti
pofezani,

q) chléb a ostatni pecivo uschovavat v uréenych Cistych policich, umisténych minimalné

50 cm od podlahy, od stén oddélen vlozenym nebo jinym latovym podobnym
zafizenim; chléb nesmi byt kladen ve vrstvach na sebe,

r) pravidelné kontrolovat lhiitu pouzitelnosti potravin a konzerv

s) sekanou nebo mleté maso ptipravovat ne diiv nez 3 hodiny pied tepelnym zpracovanim;
takové maso se nesmi pfechovavat ptes noc syrové,

t) pfi manipulaci s pokrmy nebo pozivatinami se jich nedotykat pfimo rukama, pokud to
neni podle jejich povahy nezbytné; zaméstnanci musi vzdy pouzivat vhodné nacini a
ptibory a pocinat si pfitom s tizkostlivou ¢istotou,
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u) dodrzovat zakaz kladeni bilého nadobi nebo mélkého cerného nadobi naplnéného
pokrmem nebo umyté na podlahu a ponechévat je v necistém nebo prasném prostiedi
nezakryté,

V) pii myti nadobi a piibora pouZzivat dostate¢ného mnozstvi Cisté horké pitné vody; nadobi
smyvat ve dvou vodach; teplota myci vody min. 40°C; nepouzivat kovovych dratének;
voda k poslednimu smyvani ma byt horka, aby nadobi samo oschlo a nebylo tieba
pouzivat utérek; dezinfekce nadobi se provadi jenom na zvlastni pokyn organi statniho
odborného dozoru,

W) pii obsluze a pouzivani plynovych sporakd, stoli¢ek, pecicich troub apod. dbat, aby
nedoslo ke zhasnuti nékterého hotaku, a tim unikani nespéalené¢ho plynu, ktery by mohl
zpusobit vybuch a zna¢né skody na zdravi; je-li v mistnosti citit plyn, nesmi se provadét
7adna manipulace s jakymkoliv zafizenim ani s otevienym ohném; v takovém piipadé
musi byt pfivod plynu uzavien a otevieny dvefe a okna,

X) pii obsluze elektrickych spotiebiéu, stroji a zatizeni provadét pouze takové tkoly, které
obvykla prace vyzaduje a brat do rukou jen ty ¢asti, které jsou k tomu urceny,

y) nedotykat se vadnych vodi¢i nebo nedostate¢né chranénych piivodi ke spotiebicim a
strojim a nevéSet na Casti elektrické instalace, vypinace a kabely Zadné pfedméty nebo
¢asti odévu,

z) pri pouziti hornich podlazi kuchynskych peci dbat zvySené opatrnosti pti vyndavani
rozpalenych pekacu,

aa) nevybirat za chodu stroje brambory nebo nesahat do otevieného stroje rukou,

bb) jakékoliv zavady ihned ohlasit vedouci $kolni kuchyné, véetné mimoradnych udalosti.

V Moravskych Bud¢jovicich dne 26.9. 2016 Reditel skoly
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3. 4. Rad $kolni vydejny ¢&. 4

MS Jabula, Komenského 1729, Mor. Budéjovice, 676 02,
neziskova organizace

msjabula@gmail.com, IC: 05007917

VNITRNI RAD VYDEJNY JiDLA

UVODNI USTANOVENI

Vnitini fad je vydavan v souladu s § 30 zdkona ¢. 561/2004 Sb.
(Skolsky zakon).

Provoz vydejny se tidi vyhlaskou €. 107/2005 Sb. o skolnim stravovani, vyhlaskou 137/2004
Sb. o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby, vyhlaskou 84/2005 Sb. o ndkladech na
zavodni stravovani a jejich tthradé¢ v piispévkovych organizacich.

1)PRAVA A POVINNOSTI ZAKU, PRAVIDLA VZAJENYCH VZTAHU MEZI ZAKY,
ZAKONNYMI ZASTUPCI ZAKU A ZAMESTNANCI SKOLY

Déti ve tfidé dodrzuji pravidla kulturniho chovani, fidi se pokyny pedagogického dozoru
a dalSich opravnénych osob, zaroven se nesmi dopoustet projevill rasismu a Sikany.

2)PRAVA ZAKONNYCH ZASTUPCU

Zakonny zastupce ma pravo vznaset ptipominky a podnéty k praci vydejny jidla

u vedouci vydejny nebo feditele Skoly.

3)POVINNOSTI ZAKONNYCH ZASTUPCU

Zakonny zastupce ma povinnost informovat vedouci Skolni jidelny o zméné zdravotni
zpisobilosti zédka, v dobé nemoci neprodlené¢ zdka odhlasit z obédli a respektovat dobu
odhlaSovani obédu.

Zakonny zéastupce ma povinnost dodrzovat pravidla plateb stravného.
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4)PRAVIDLA VZAJEMNYCH VZTAHU MEZI ZAKY, ZAKONNYMI ZASTUPCI
ZAKU A ZAMESTNANCI SKOLY

Ucitel vydava zakiim a zakonnym zastupciim zaku takové pokyny, které souvisi s plnénim
vnitiniho fadu vydejny (zajisténi bezpecnosti a nezbytnych organizacnich opatient).

Ve vydejné - tiidé MS, se dité chova slusné a respektuje pokyny uéitele, vedouci vydejny.

5)PROVOZ A VNITRNI REZIM

Vedeni: Jaroslava Sabatkova,
Zastup: Jaroslava Sabatkova,

Pracovni doba zaméstnance vydejny jidla:
Pondéli az patek 7.00-15.00 hod.

D¢éti v matefské skole se stravuji: presnidavky od 8:40 do 9.10 hod.; obédy od 11:45 do 12.15
hod.; svac¢iny od 14:15 do 14:30 hod.

Vydej do jidlonosi¢u je od 11:20 do 11:30 hod.

Dobu vydeje je mozné prizpusobit a upravit podle potieb stravnika z divodi Skolnich vyleti,
riznych akei apod.

Pii ¢ekani na jidlo zachovavaji déti pravidla sluSného chovani a pfi jidle pravidla slusného
stravovani. Pfi pfenosu jidla se zaci chovaji ukdznéné, neb&haji a neprovadi jiné Cinnosti, které
by mohly zpiisobit nebezpeci padu. Jidlo a napoje se konzumuji vyhradné vsed¢. Moucniky,
ovoce apod. si zaci neodnéseji do Saten nebo jinych prostor. Pouzity ptibor a talite odkladaji na
piredem urcené misto.

Odhlasovani stravného
Do téhoz dne 7 hodiny ranni.

V piipad¢ nemoci mé zak narok na ob&éd pouze prvni den.

Zaméstnanci MS V pracovni nepfitomnosti narok na obéd nemaji.

VySe stravného pro déti do 6 let VySe stravného pro déti nad 7 let
Polodenni 36 K¢ Polodenni 47 K¢
Celodenni 46 K¢. Celodenni 59 K¢.
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Stravnici (déti, zaci) jsou zafazovani do kategorii podle veéku, kterého v daném Skolnim roce
dosahnou (od 1. 9. do 31.8.).

Placeni stravného

Zakonni zastupci svoli k platbé inkasem.

Na zacatku Skolniho roku je strZena zaloha S00K¢ za stravovani.
Jidelni listek

Pii sestavovani jidelniho listku se postupuje podle zavaznych pravidel. Duraz je kladen na
pestrost jidel, dostatek ovoce, Gerstvé zeleniny, aby byl plnén spotiebni kos SSR a sluzeb a
stravnikiim byla poskytnuta kvalitni strava. Jidelni¢ek je sestavovan vzdy na tyden, stravnikiim
je k dispozici nejpozdéji v patek predchazejiciho tydne.

6)PODMINKY ZAJISTENI BEZPECNOSTI A OCHRANY ZDRAVI DETI A JEJICH
OCHRANY PRED SOCIALNE PATOLOGICKYMI JEVY A PRED PROJEVY
DISKRIMINACE, NEPRATELSTVI NEBO NASILI.

Déti jsou povinni dbat na osobni hygienu. Z diivodu bezpec¢nosti déti musi byt budova vzdy
uzaviena. Rodic¢e a vSechny navstévy pouzivaji zvonek u dveti. Otvirat mohou pouze dospéli.
V z&jmu bezpecnosti je tieba, aby kazdy odchézejici diisledné zaviel dvefte.

7YOCHRANA MAJETKU SKOLY

Déti jsou povinni Setfit zafizeni a vybaventi tiid.
Skodu na majetku, kterou zptisobi dité z nedbalosti, je povinen zakonny zastupce Zaka v plné
vys$i uhradit.

ZAVERECNA USTANOVENI
Vnitini fad vydejny jidla byl projednan a schvalen feditelkou skoly.
Platnost vnitfniho fadu vydejny jidla za¢ina s u¢innosti od 1.9.2016

na dobu neurcitou.

V Moravskych Budgjovicich dne razitko a podpis
vedouci vydejny
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MS Jabula, neziskova organizace
Komenského 1729
Moravské Budé&jovice
676 02
1C:05007917
Krajska hygienicka stanice
Vrchlického 57
587 25 Jihlava

Véc: Oznameni provozovani stravovaci sluzby

Oznamujeme provoz vydejny jidla. Kapacita je 50 stravnikii. K dneSnimu dni mame 50
piihlasenych déti. Nemame zadné cizi stravniky.

Zabezpeceni stravovaci sluzby pro:  déti materské Skoly

Datum zahajeni ¢innosti: 1.9.2016

V Moravskych Budéjovicich 1 .9. 2019

S pozdravem

Alena Zakova

feditelka
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SANITACNI RAD VYDEJNY JIDEL VV MORAVSKYCH BUDEJOVICICH

Béiny uklid:

podlahy v kuchyni

podlahy ostatni

pracovni plochy a naradi
stroje a strojové zatizeni
stoly v jideln¢

hygienické zatizeni
vymeéna hyg.prostfedkil na osuseni rukou
vyména ochrannych odévt
hadry, kartace

odpady, odpadkové kose

chladici zafizeni

Velky uklid:

vsechny podlahové plochy, obklady,

hygienické zatizeni

odpady, odpadkové kose

Generalni uklid:

vsech prostor jidelny, dvefi, oken,
topnych téles, svitidel, obkladu,
regall, zasuvky

bileni vyrobnich prostor

bileni skladovych a ostatnich prostor

1x denné na vlhko

Ix denné na vlhko

dle potieby, nékolikrat denné
dle potieby, n€kolikrat denné
3x denné behem vydeje

Ix denné

dle potieby denné

podle znecisténi i denné

1x tydné (savo, chloramin)
denné s pouzitim sava

1x tydné, nebo dle potieby

Ix tydné s pouzitim sava

1x tydné s pouZzitim chloraminu

3x rocné

2x rocné

1x za 2-3 roky
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V ramci sanitace provozovny je provedena obhlidka objekti z hlediska vyskytu Sktdcu.
V piipad¢ pozitivniho nalezu bude objednéana odborna firma.

V MORAVSKYCH BUDEJOVICICH 1. 9. 2019
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KALIBRACE TEPLOMERU

Kalibrace teploméra byla provedena 26. srpna 2019 a to nasledujicim zptisobem:
teploméry byly dany do jednoho hrnce se studenou vodou.

Namétena teplota se nerozchazela o vice nez jeden stupen 16-17.

Teploméry: chladnicka 16 stupnil

mrazak 17 stupnii
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